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Fiche	technique	du	produit	/ini	
Code	produit:	Sac	FCGBC25

Dénomina(on	du	Produit	
In(tulé	:	Farine	Brioche	Coquille	

Procédé	de	fabrica(on	:	Cylindres	

Caractéris(ques	Techniques	de	la	Farine:	
Farine	pour	viennoiserie	

Ma(ères	Premières	
Blé	tendre	panifiable	

Composi(on	
Farine	de	blé,	Sucre,	Poudre	au	beurre	(beurre	90%,	maltodextrine,	protéines	de	lait,	

émulsifiant	(E471)),	Œuf	en	poudre,	Sel,	Émulsifiant	(E471,	E472e,	E322,	Dextrose,	Arôme	
naturel	(lait),	Agent	de	traitement	de	la	farine	(E300),	Enzyme*	(xylanase,	alpha-amylase),	
Colorant	(caroténoïdes	d’origine	naturel).	*	Les	enzymes	sont	des	auxiliaire	technologiques	

qui	ne	figurent	pas	sur	l’éWquetage	du	produit	final.	

Données	Allergéniques	
Céréales	contenant	du	gluten,	Lait,	Œuf	

Elaboré	dans	un	atelier	manipulant:	soja,	fruits	à	coque,	moutarde,	sésame,	lupin	

Données	Sanitaires	
Des	analyses	portant	sur	les	mycotoxines,	la	microbiologie,	les	métaux	lourds	et	les	pesWcides	

sont	réalisées	dans	le	cadre	du	plan	de	surveillance	alimentaire	1	fois	par	semestre.	

DLUO	et	Stockage	sacs	
6	mois	dans	les	condiWons	suivantes	

-	Dans	son	emballage	d’origine	non	ouvert	

-	Endroit	sec	

-	T°C	maxi	20°C	

-	A	l’abri	de	la	lumière	afin	de	préservé	l’éWquetage	du	sac	(DLUO	et	traçabilité)	

Condi(onnement	
Sac	de	25kg	

-	Papier	mulWcouches	

-	Fermeture	à	valve Date:	05.01.2024
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